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SELECCION DE PIZZAS

Festin Napoles
Menu editorial para clientes con reserva confirmada. Elige tus preferencias Tradizionale y

Signature, o dejanos definir una seleccion equilibrada para tu evento.

Referencia de produccion: 1 pizza napolitana de 30 a 32 cm cada 2 personas. Para experiencias mixtas sugerimos combinar
clasicas italianas con recetas de autor.

Como elegir
Puedes responder el correo de confirmacion indicando tus favoritas. Si no tienes preferencias,

Festin Napoles prepara una seleccion balanceada segun el tipo de evento y cantidad de

invitados.
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TRADIZIONALE

Tradizionale
Pensadas para compartir, con sabores reconocibles y equilibrio napolitano.

Margherita

Pomodoro, mozzarella fior di latte,
albahaca fresca y aceite de oliva.

Diavola

Pomodoro, mozzarella, salame italiano
picante, cebolla morada y aceitunas.

Pepperoni

Pomodoro, mozzarella, pepperoni
artesanal y oregano.

Carnivora

Pomodoro, mozzarella, jamon italiano,
pepperoni y salame.

Napoletana

Pomodoro, mozzarella, tomate fresco,
oregano y aceite de oliva.

Vegetariana /
Ortolana

Mozzarella, champinones, pimenton
asado, cebolla morada y aceitunas.

Fugazza

Mozzarella, mix de cebollas
caramelizadas, oregano y aceite de
oliva.
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SIGNATURE

Signature
Combinaciones con mas caracter para elevar la experiencia del evento.

Prosciutto

Pomodoro, mozzarella, prosciutto
italiano, rucula, pecorino y aceite de
oliva.

Guanciale

Pomodoro, mozzarella, guanciale
italiano, cebolla morada caramelizada y
pecorino.

Fresca

Pesto de albahaca, mozzarella, tomates
secos, albahaca fresca y pecorino.

Verde Napoli

Mozzarella, palta, cebolla morada,
mascarpone artesanal y semillas.

Bianca Tartufo

Mozzarella, quesos blancos, crema
suave, aceite de trufa y oregano.

Para confirmar preferencias, responde el correo de reserva con los nombres de las pizzas elegidas. Tambien puedes pedir
que el pizzaiolo defina una seleccion equilibrada para el evento.


